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‘Abendkarte Saisonende: Griinkohl mit Bratkartoffeln
46 Forellencremesuppe mit gerducherten Forellenstiickchen 7.20 451 wahlweise: mit der hausgerducherten Mettwurst ~ 15.90
47 Birlauchsuppe mit Cherrytomaten 6.50 V 456 mit der Kohlwurst vom Metzger Leber  16.90
. . . ) 457 mit Kasseler Rippenspeer und Mettwurst 18.90
31 Rindfleischsuppe mit Markkl6B8chen 6.50 V
o _ 342 Lammbraten mit feinen Kréautern frisch aus dem Ofen

34 hausgemachte Gulaschsuppe mit reicher Einlage 6.50 V Broccoli in Mandelbutter und Kartoffelgratin  19.90 V
36 Uberbackene Zwiebelsuppe 7.90 V 234 Leberknddel in der Speck- und Zwiebelsauce

NNNNN Sauerkraut und Kartoffelpiiree 13.90
Sauerlander Forelle aus dem Lennetal

4 klein - 1/2 Forelle, gerduchert 10.90 246 Bayerischer Leberkdse mit einem Spiegelei
100 groB - 1 ganze Forelle, gerduchert  16.90 dazu siiBer Senf, eine Gewiirzgurke und Bratkartoffeln 12.90
dazu frisch geriebener Meerrettich, Toast und Butter 69 Barlauchnocken mit brauner Butter und frisch geriebenem Kése
107 Forelle Miillerin in Butter gebraten ~ 21.90 dazu ein Salat vom Buffet* 13.90
137 oder mit Gartenkrdutern und Knoblauch gefiillt 23.90 62 Spaghetti mit Tomaten Hackfleischsauce
dazu Salzkartoffeln und ein Salat vom Buffet* 89 oder vegetarischer Sauce Bolognese 10.50 V
k* %k 3k

343 Lammkoteletts mit Krauterbutter 224 ; llle us defrl Sauﬁrlapd; . Jalllgerpfallnne bel

Broccoli mit Mandelbutter und Scheibenkartoffeln 24.90 V gerdstetes Schweine c1sct mit frischen Pilzen und Zwiebeln

Bratkartoffeln und ein Salat vom Buffet* 18.90

206 Holzfillersteak vom Schweinenacken

266 Schweineschnitzel in der Rahmsauce mit frischen Champignons

it ROstzwiebel d Rauch k
it BOSIZWICHETN Und Aauchispee Pommes frites und ein Salat vom Buffet* 19.50

dazu SiiBkartoffelpommes und ein Salat vom Buffet* 18.90

263 Medaillons vom Schweinelendchen
im Speckmantel gebraten
Broccoli in Mandelbutter und feine Bandnudeln 21.50

431 Buchweizenpfannekuchen
gefiillt mit jungem Blattspinat und Kdse 13.90 V

423 gebackene Austernpilze mit einem pikanten Dipp 311 ) Kalbsschnitzel
dazu Bratkartoffeln und ein Salat vom Buffet* 1590 V ) ) Wiener Kalbsschnitze ) )
klassisch mit Sardelle und Kapern oder mit Preiselbeeren
k ok ok

Pommes frites und ein Salat vom Buffet* 24.90 V

aus der Hausschlachtung vom Bauer Schulte aus Ohlenbach

. ' 152 Wildfrikadellen in der Rahmsauce mit frischen Pilzen
283 Sauerl?.raten in der Rosinensauce dazu Bratkartoffeln und Apfelkompott
KartoffelklBe und Apfelkompott 19.90 Vv e mit Preiselbeeren vom Kahlen Asten 16.90 V
2281 Pikantes Rindergoulasch Dessert:
dazu hausgemachte Nudeln und ein Salat vom Buffet* 18.90 V 720 Bayerisch creme mit Obstsalat und Maraschino 6.90 V
289 Ribeyesteak

712 Panna cotta von Buttermilch aus der Upldnder Bauernmolkerei

mit Zwiebeln und Meerrettich dazu verschiedene Fruchtsaucen 6.20 V

Bratkartoffeln und ein ein Salat vom Buffet* 2890 V

291 Rumpsteak
mit Schmorchampignons und Kriuterbutter
StiBkartoffelpommes und ein ein Salat vom Buffet* 28.90 V

] ! Fiir jede S Sterne B
V = Ovo Lacto vegetarisch zahlt der Chef 5,00 € in die Trinkgeldkasse... Unser Team freut sich also doppelt iiber Ihre Bewertung ;-)
V = Second Hand vegetarisch: das Tier hat sich rein pflanzlich erndhrt Sonntag Mittag: der Sonntagsbraten, diesmal gibt es unsere leckeren Sauerbraten als Memii

PS: Beilageninderungen berechnen wir mit einem kleinen Aufpreis Achtung wir haben Betriebsferien vom 08. bis 25.04.  Achtung



