
Abendkarte 
46 Forellencremesuppe mit geräucherten Forellenstückchen   7.20

47 Bärlauchsuppe mit Cherrytomaten   6.50  V 

31 Rindfleischsuppe mit Markklößchen   6.50    V

34 hausgemachte Gulaschsuppe mit reicher Einlage   6.50   V

36 Überbackene Zwiebelsuppe   7.90   V
~   ~   ~   ~   ~

Sauerländer Forelle aus dem Lennetal
4 klein  - 1/2 Forelle, geräuchert       10.90
100 groß  - 1 ganze Forelle, geräuchert      16.90

  dazu frisch geriebener Meerrettich, Toast und Butter  

107                 Forelle Müllerin in Butter gebraten        21.90
137              oder mit Gartenkräutern und Knoblauch gefüllt    23.90

dazu Salzkartoffeln und ein Salat vom Buffet*

*  *  * 
343 Lammkoteletts mit Kräuterbutter

 Broccoli mit Mandelbutter und Scheibenkartoffeln   24.90    V

206 Holzfällersteak vom Schweinenacken 
mit Röstzwiebeln und Rauchspeck 

dazu Süßkartoffelpommes und ein Salat vom Buffet*  18.90

431 Buchweizenpfannekuchen 
gefüllt mit jungem Blattspinat und Käse   13.90   V

423 gebackene Austernpilze mit einem pikanten Dipp
 dazu Bratkartoffeln und ein Salat vom Buffet*   15.90    V

*  *  * 
aus der Hausschlachtung vom Bauer Schulte aus Ohlenbach

283 Sauerbraten  in der Rosinensauce 
Kartoffelklöße und Apfelkompott  19.90   V *  *  * 

2281 Pikantes Rindergoulasch 
dazu hausgemachte Nudeln und ein Salat vom Buffet* 18.90   V

289 Ribeyesteak 
mit Zwiebeln und Meerrettich

Bratkartoffeln und ein ein Salat vom Buffet*   28.90   V

291 Rumpsteak
 mit Schmorchampignons und Kräuterbutter

Süßkartoffelpommes und ein ein Salat vom Buffet*   28.90   V

V = Ovo Lacto vegetarisch
V = Second Hand vegetarisch: das Tier hat sich rein pflanzlich ernährt
PS: Beilagenänderungen berechnen wir mit einem kleinen Aufpreis 

Saisonende: Grünkohl mit Bratkartoffeln
451        wahlweise: mit der hausgeräucherten Mettwurst      15.90
456          mit der Kohlwurst vom Metzger Leber      16.90
457            mit Kasseler Rippenspeer und Mettwurst          18.90

342 Lammbraten mit feinen Kräutern frisch aus dem Ofen 
Broccoli in Mandelbutter und Kartoffelgratin   19.90  V

234 Leberknödel in der Speck- und Zwiebelsauce 
Sauerkraut und Kartoffelpüree   13.90

246 Bayerischer Leberkäse mit einem Spiegelei
dazu süßer Senf, eine Gewürzgurke und Bratkartoffeln  12.90

69 Bärlauchnocken mit brauner Butter und frisch geriebenem Käse 
dazu ein Salat vom Buffet*  13.90

62 Spaghetti mit Tomaten Hackfleischsauce 
89 oder vegetarischer Sauce Bolognese    10.50  V

224 Aus der Sauerländer Jägerpfanne 
geröstetes Schweinefleisch mit frischen Pilzen und Zwiebeln

Bratkartoffeln und ein Salat vom Buffet*     18.90

266 Schweineschnitzel in der Rahmsauce mit frischen Champignons
Pommes frites und ein Salat vom Buffet*     19.50

263 Medaillons vom Schweinelendchen 
im Speckmantel gebraten

Broccoli in Mandelbutter und feine Bandnudeln    21.50

311 Wiener Kalbsschnitzel 
klassisch mit Sardelle und Kapern oder mit Preiselbeeren

   Pommes frites und ein Salat vom Buffet*    24.90  V

152 Wildfrikadellen in der Rahmsauce mit frischen Pilzen
 dazu Bratkartoffeln und Apfelkompott

 mit Preiselbeeren vom Kahlen Asten   16.90   V

Dessert:
720 Bayerisch creme mit Obstsalat und Maraschino   6.90  V 

712 Panna cotta von Buttermilch aus der Upländer Bauernmolkerei
dazu verschiedene Fruchtsaucen   6.20   V  

!!!  Für jede 5 Sterne Bewertung bei Google, Tripadvisor oder Holidaycheck 
zahlt der Chef 5,00 € in die Trinkgeldkasse…   Unser Team freut sich also doppelt über Ihre Bewertung   ;-)

Sonntag Mittag: der Sonntagsbraten, diesmal gibt es unsere leckeren Sauerbraten als Memü
Achtung          wir haben Betriebsferien vom 08. bis 25.04.         Achtung


